/441 HOTEL SCHLOSS SCHWEINSBURG
LL Hotel . Tagungen . Events * ***

KLEIN UND FEIN

STEHEMPFANGE ODER ,, EAT AND TALK*

FINGERFOOD
Auswahl Pro Stiick | Anzahl Gesamtpreis
Oliven mit Frischkase gefullt Euro 0,50
Kaltes Gurkenstippchen mit Cocktailgarnele Euro 1,80
Gazpacho im Glas Euro 1,50
Kdsewtirfel mit Trauben (Appenzeller) Euro 1,20
Mozzarella-Kirschtomaten-Spie mit Basilikum Euro 1,20
Grissini mit Serranoschinken Euro 1,50
Tomaten Bruschetta mit frischem Basilikum Euro 1,20
Oliven Crostini Euro 1,20
Krauterfrischkdse auf Salzkracker Euro 1,20
Feines Blatterteiggebadck ,Pikant” Euro 1,30
Minipizzen Euro 1,00
Raucherlachs auf Toastecke Euro 1,50
Gefligelsaté mit Curry — Dip Euro 1,80
Kleine Friithlingsrolle mit siiRer Chilisauce Euro 1,30
Roastbeefrollchen mit Spargelspitzen Euro 1,90
Kleiner Shrimpcocktail im Glas mit Crouton Euro 2,00
Mousse von Avocado mit Tomatenpesto Euro 2,20
Riesengarnele mit Speck umwickelt Euro 2,50
Auswahl an Salzmandeln und feinen Niissen Euro 4,50
pro 100g
Hausgemachtes Kasegeback Euro 4,50
pro 100g
FEINE LOFFEL — FUNNY SPOONS
Eiersalat mit Radieschen Euro 1,50
Raducherfisch Mousse mit Lachskaviar Euro 2,00
Glasnudelsalat mit Garnele Euro 2,00
Nordseekrabben mit Wachtelei Euro 2,90
Biindnerfleisch mit Kisestick Euro 2,00
Lachstartar mit Limette und Gurkenrelish Euro 2,50
Gerducherte Entenbrust an Apfel-Selleriesalat Euro 2,80
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DEFTIGES UM MITTERNACHT

Auswahl

Pro Stiick/Person

Anzahl

Gesamtpreis

Laugengeback mit Brie

Euro 2,20 p. Stiick

Mini Wiener Wiirstchen mit Kartoffelsalat

Euro 2,50 p. Person

Kleine Buletten mit Schmorzwiebeln

Euro 3,00 p. Person

Gulaschsuppe mit Brot

Euro 3,20 p. Person

Obazda mit Mini-Laugengeback

Euro 2,80 p. Person

Hackepeter auf Pumpernickel

Euro 1,50 p. Stiick

Belegte Baguettescheiben

Euro 2,50 p. Stiick

SUSSER AUSKLANG

Banane und Ananas im Schokokleid Euro 1,20
Quark Mousse im Glas Euro 1,50
Zitronenparfait mit Himbeermark im Glas Euro 1,50
Eierlikorparfait mit Schokoguss Euro 1,50
Mini Creme brialée mit Rohrzucker gratiniert Euro 1,80
Rotweinkuchen mit Zitronencreme Euro 2,00
Gefiillte Windbeutel mit Bailey Sahne Euro 1,80
Feine Erdbeeren mit Pina Colada Schaum Euro 2,00
Beerencocktail mit Vanillesauce Euro 1,80
Pldtzchen Auf Anfrage
Petit fours Auf Anfrage
Pralinen Auf Anfrage




