
Zusatzstoffe: 1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 – mit Antioxidationsmittel,
                    4 – mit Geschmacksverstärker, 5 – geschwefelt, 6 – geschwärzt, 7 – gewachst,
                    8 – mit Phosphat, 9 – mit Süßungsmittel(n), 10 – enthält eine Phenylalaninquelle
                   11 – kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, 12 – koffeinhaltig, 13 – chininhaltig

VorspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen

Shrimpscocktail mit zweierlei Dips auf Eisbergsalat,

dazu ofenfrisches Baguette

Euro 8,50   

Gratinierter Ziegenkäse mit Feigensenf,

Tasmanischem Bergpfeffer, Salatgarnitur

Euro 8,70

Entenleber Mousse an Feldsalat mit schwarzem Johannisbeerdressing,

Kerbel Crosstini

Euro 9,50

Scheiben vom rosa gebratenem Roastbeef,

Frankfurter Grüne Sauce, Sauergemüse, Rosmarin - Kartoffelspieß

Euro 9,70

Carpaccio vom Angusrind, Parmesanspäne,

an leichter Zitronenmarinade mit Weißbrot

Euro 12,80



Zusatzstoffe: 1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 – mit Antioxidationsmittel,
                    4 – mit Geschmacksverstärker, 5 – geschwefelt, 6 – geschwärzt, 7 – gewachst,
                    8 – mit Phosphat, 9 – mit Süßungsmittel(n), 10 – enthält eine Phenylalaninquelle
                   11 – kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, 12 – koffeinhaltig, 13 – chininhaltig

SuppenSuppenSuppenSuppen

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchen- und Gemüsestreifen

Euro 3,90

Weißweinsüppchen mit Croutons und Lauchstroh

Euro 4,20

Kürbiscremesuppe mit Kernöl und gerösteten Kürbiskernen

Euro 4,50

FischgerichteFischgerichteFischgerichteFischgerichte

Lachsforellenfilet an Rieslingsauce, Gemüsebeet und Petersilienkartoffeln

Euro 13,20

Zanderfilet gebraten

auf rotem Linsengemüse mit Specksauce und Siebenkornreis

Euro 14,50

Seeteufel – Medaillons auf Kräuter – Risotto,

geschmorter Fenchel und Ratatouillesauce

Euro 16,80



Zusatzstoffe: 1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 – mit Antioxidationsmittel,
                    4 – mit Geschmacksverstärker, 5 – geschwefelt, 6 – geschwärzt, 7 – gewachst,
                    8 – mit Phosphat, 9 – mit Süßungsmittel(n), 10 – enthält eine Phenylalaninquelle
                   11 – kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, 12 – koffeinhaltig, 13 – chininhaltig

HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte

Streifen vom Schweinefilet in körniger Senfsauce, junger Lauch

 und Kirschtomaten, hausgemachte Spätzle

Euro 13,70

Kalbsleber „Sächsische Art“  in Salbeibutter gebraten,

auf roten Schmorzwiebeln und Meerrettichpüree

Euro 14,00

Original Wiener Schnitzel vom Kalb

mit Bratkartoffeln und kleinem Salat

Euro 14,20

In Merlot geschmortes Rinderbäckchen auf Wirsinggemüse,

dazu Serviettenknödeln

Euro 14,50

Fasanenbrüstchen auf Rahmsauerkraut Geflügel-Portweinsauce,

dazu Wickelklöße

Euro 14,80



Zusatzstoffe: 1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 – mit Antioxidationsmittel,
                    4 – mit Geschmacksverstärker, 5 – geschwefelt, 6 – geschwärzt, 7 – gewachst,
                    8 – mit Phosphat, 9 – mit Süßungsmittel(n), 10 – enthält eine Phenylalaninquelle
                   11 – kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, 12 – koffeinhaltig, 13 – chininhaltig

HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte

Surf & Turf,

Rindrückensteak mit Scampis, asiatische Nudeln und Tempuragemüse,

dazu reichen wir Soja- Sesam- Dip

Euro 18,20

VegetarischVegetarischVegetarischVegetarisch

Frühlingsgemüse in Tempurateig gebacken

mit Joghurt –Koriander Dip

Euro 8,50

Gnocchis mit Blattspinat und Paprikastreifen in Sahnesauce

Euro 8,80

Thai Gemüsepfanne mit gebratenem Tofu und Erdnüssen

Euro 10,20



Zusatzstoffe: 1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 – mit Antioxidationsmittel,
                    4 – mit Geschmacksverstärker, 5 – geschwefelt, 6 – geschwärzt, 7 – gewachst,
                    8 – mit Phosphat, 9 – mit Süßungsmittel(n), 10 – enthält eine Phenylalaninquelle
                   11 – kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, 12 – koffeinhaltig, 13 – chininhaltig

DessertDessertDessertDessert

Creme Brûlée

Euro 6,00

Haselnuss Mousse mit Gewürzorangen

Euro 6,80

Lauwarmer Rotwein – Schokoladenkuchen mit Sorbet

Euro 7,20

Gratinierter Topfenpalatschinken

dazu marinierte Zwetschgen und Vanilleparfait

Euro 7,50

Auswahl von Rohmilchkäsen, dazu Feigensenf, Trauben und Baguette

Euro 10,00

Probieren Sie unsere leckeren Eissorten:

Vanille, Straciatella, Schokolade, Haselnuss, Joghurt, Erdbeere,

hausgemachtes Fruchtsorbet je Kugel 1 Euro


